I.F.S. L’OTTAVO PECCATO

L’IDEA IMPRENDITORIALE

L’ Ottavo peccato è un'azienda di commercializzazione di cocktail e liquori che si presenta sul mercato con prodotti di qualità e con un'idea di successo che è quella della vendita per corrispondenza.

L'impresa offre il vantaggio di essere l'unica in Piemonte ad offrire questo servizio di vendita per corrispondenza, trasportando i prodotti nelle case dei consumatori. La business idea è pertanto quella di essere i primi a presentare questo servizio di vendita con prodotti di qualità, con il vantaggio di limitare i costi e i tempi di approvvigionamento per il cliente.

I prodotti possono essere acquistati tramite internet, posta, e-mail, telefono oppure è possibile visitare il negozio e comprare direttamente.

E' prevista la spedizione del materiale informativo (catalogo illustrato e prezzi) nel maggior numero di case in modo da far conoscere i prodotti e le migliori offerte a tutti coloro che possono essere interessati all'acquisto.

THE MISSION

La missione de “L’Ottavo peccato” può essere sintetizzata come segue: 'Portare nelle case dei consumatori prodotti di alta qualità a prezzi particolarmente ‘ vantaggiosi'

LE CHIAVI DEL SUCCESSO

Il successo dell'azienda L’Ottavo peccato si basa pertanto sui seguenti tratti caratteristici:

· Consegne rapide su tutto il territorio nazionale entro pochi giorni dall'ordine

· Vantaggi offerti ai clienti per la comodità di poter scegliere i prodotti a casa, ordinarli e riceverli a domicilio, con i prezzi bloccati come da catalogo.

· Offrire al cliente una garanzia di qualità firmata dalla nostra azienda e con possibilità di pagare dopo aver gustato i prodotti.
GLI OBIETTIVI

Obiettivi di breve e medio termine (entro il terzo anno di attività)

· Raggiungere un fatturato di 500.000 euro nell'arco dei primi tre anni di attività.

· Conseguire e mantenere un margine di contribuzione superiore al 50%

Obiettivi di medio e lungo termine:

· Ampliare la gamma dei prodotti per soddisfare le esigenze di tutti i consumatori.

· Ampliare la clientela sul territorio nazionale e estendere la presenza dell'azienda sul mercato europeo.

L’ANALISI DEL SETTORE

L'industria del vino è molto competitiva nella regione Piemonte dove la tradizione per la buona tavola accompagnata ad una buona bottiglia di vino è molto sentita.

Molte sono le industrie che forniscono prodotti vinicoli. L’Ottavo peccato ha intenzione di posizionarsi sul mercato in modo assolutamente innovativo cioè con la vendita diretta dei propri prodotti a prezzi assolutamente vantaggiosi e competitivi sul mercato. Non risultano al momento altre aziende con le stesse caratteristiche di vendita de L’Ottavo peccato pertanto le prospettive sono quelle di diventare azienda leader del settore.

IL PROFILO ORGANIZZATIVO

La IFS L’Ottavo peccato sarà costituita in forma di S.r.l. .

L'idea imprenditoriale nasce dal pensiero di tutti i soci dell'azienda, che vogliono creare un'azienda dinamica e fortemente innovativa dal punto di vista distributivo.

La struttura organizzativa risulta come da prospetto allegato:

I NOSTRI PRODOTTI

I prodotti offerti dall'azienda L’Ottavo peccato sono evidenziati nel catalogo prodotti. Le categorie di prodotti e le loro caratteristiche sono specificate nelle pagine seguenti:

             

Per stupire:  

SANGRITA:Appare aggressivo, ma in realtà rileva un gusto delicato.

COPPA DELL’AMICIZIA: Riunisce anche i casi più disperati…

COCKTAIL D’AMORE: Offre un gusto afrodisiaco…

AMORE ASSOLUTO: Una miscela di amore e passione…

CHAMPAGNE & LAMPONI: Raffinato e dolce…per momenti indimenticabili… 

CHAMPAGNE COCKTAIL: Gusto raffinato ma con un gusto raffinato…

OTELLO DRINK: Mix di frutti esotici dal gusto rinfrescante.

PIMM’S: E’ il drink più bevuto d’estate per la sua rigenerante freschezza.

BAIRIKI: I colori di questo cocktail richiamano alla memoria i colori del mare tropicale…

PERSON’S SPECIAL: Cocktail insolito e frizzante.

BLOODY MARY: Cocktail adatto alle persone stravaganti.

Pre-Dinner:

BELLINI: Drink con succo di pesche bianche, è delicato e profumi vinosi che si sprigionano in un gusto fresco, leggero e piuttosto secco.

COCKTAIL AL KIWI: Cocktail estivo a base di kiwi, fresco e rinfrescante con un po’ di spumante.

RED PASSION: Cocktail con succo d’arancia e un pizzico di martini rossi.

MARTINI: E’ il cocktail più conosciuto nel mondo.

MARTINI GINGER: E’ il cocktail più “in” del 2004.

AMELIA: L’aperitivo stregato.

GIBSON: Aperitivo dal carattere deciso per gli  amanti del  bere secco e strong .

NEGRONI: Cocktail dal gusto forte che scalda l’inverno.

OLD FASHIONED: L’effetto del ghiaccio e delle decorazioni sprigionano intensi e complessi profumi.

ROSE: Cocktail frizzante dal gusto delicato.

After dinner:

BATIDA PAULISTA: E’ una delle bibite nazionali brasiliane

CAIPIROSKA: Cocktail estivo a base di vodka, dolce e fresco allo stesso tempo.

CAIPIRINA: E’ la bevanda più consumata nel famosissimo carnevale di Rio.

ALEXANDER: Cocktail ideale per il dopo cena, da utilizzare come digestivo. Di carattere maschile.

MONITO: Cocktail dal gusto fresco per il suo sapore di menta.

MARGARITA: Cocktail che scalda l’anima dal sapore unico ed indescrivibile.

AFER FIVE: E’ un mix tra dolce e amaro, perfetto per dedicarsi momenti di intenso piacere.

DAIQUIRI: Di colore giallo opalescente con intensi riflessi verdognoli, è ricco di profumi eleganti, delicati, teneri e fragili; da relax.

COSMOPOLITAN: A base di vodka, cointreau, succo di limone e succo di mirtillo rosso, dal sapore fresco, ideale per il dopo cena.

CHUPITO: Un mix inebriante di rhum accompagnato da succo di pera.

PINA cOLADA: Un mix tropicale a base di succo di ananas e crema di cocco.

PLANTERS PUNCH: Cocktail a base di rhum legato ad un mix di succo di limone e sciroppo di granatina.

GREEN DREAM: Cocktail per i palati raffinati con una delicata spruzzata di noce moscata:

IRISH COFFEE: Un after dinner che si concilia bene con l’inverno, dal cuore caldo al sapore di whiskey.

MORE LOVE: Drink leggero a base di rhum bianco, con aggiunta di datteri e banana, con una piacevole spruzzata di vaniglia.


GRAPPA DI MOSCATO: Particolarmente intenso, vinoso e persistente.

GRAPPA DI CHARDONNAY: Secco e vellutato, di grande equilibrio.

GRAPPA PINOT NERO: Gusto asciutto e morbido, caratterizzato da una piacevole e inconfondibile carica aromatica.

GRAPPA SEGNANA: Eccellente prodotto proveniente dalle vinacce delle uve trentine.

ORO DI MOSTO: Proveniente dall’acquavite di uve Chardonnay, dal gusto ricco e persistente.

HENNESSY-COGNAC: Dal gusto ardente che conquista anche i palati più esigenti.

LIMONCELLO: Delicatamente aromatico, è un prodotto assolutamente naturale.

LIMONCINO DI FRANCIACORTA: Lavorazione ottenuta secondo in’antica ricetta dall’infusionedi scorze di limone.

Il BEATO: Vino liquoroso, unisce alle virtù delle erbe aromatiche intensi aromi.

FUOCO DI RUSSIA: Distillato forte e deciso; dal colore rubino e dai profumi ampi.

MONPRA’: Limpida, color giallo ambra, di vena morbida.

SARPA DI POLI: Grappa secca e calorosa, classica e rigorosa.

CREMA DE ALBA: Dolce crema di liquore prodotto dal brandy.

RHUM BEELEIGH: Aroma equilibrato con le note spezie e cacao.

AMARETTO: Dal gusto dolce e amaro.

LIQUORE DI FRAGOLE: Afrodisiaco per serate raffinate.

LIQUORE ALL’ANICE: Rigenera con la sua freschezza.

LIQUORE ALLE ROSE: Fortemente alcolico ma dal gusto delicato.

LIQUORE AL CACAO: Liquore dal gusto dolce e caldo.

